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ASSORTIMENT CALECHE SELECTION PATISSIERE, 250G

MAJ 04/10/2013

e 2509
e 8 UC par carton

COMPOSITION

Chocolats 31.7 % [chocolat au lait 15.9 %, chocolat noir 12.2 %, chocolat blanc 3.6 % (sucre, pate et beurre de cacao, lait écrémé en
poudre, beurre patissier, lactose et protéines de lait, lactose, émulsifiant : Iécithine de soja, ardbme vanille)] - Farine de blé - Sucre -
Matiére grasse végétale non hydrogénée et hydrogénée - Amandes 2.2 % - Beurre patissier - Blancs d'oeufs - Cacao maigre en
poudre 1.0 % - Noix de coco 1.0 % - Lactose et protéines de lait - Amidon de blé - Noisettes 0.7 % - Sirop de glucose-fructose - Cacao
en poudre - Billettes au riz soufflé 0.4 % (farine de riz, d'avoine et de blé, extrait de malt, sucre, lactose et protéines de lait, sel,
dextrose) - Jaunes d'oeufs et oeufs en poudre - Dextrose - Lait entier en poudre - Poudre a lever : carbonate acide d'ammonium,
carbonate acide de sodium, orthophosphate monocalcique, acide citrique - Sel - Miel - Emulsifiant : 1écithine de soja - Arbmes - Café
en poudre - Farine de seigle - Conservateur : sorbate de potassium

« CONTIENT
Blé, Gluten, Oeuf, Soja, Lait, Amande, Noisette

- FABRIQUE DANS UN ATELIER QUI UTILISE
Traces de fruits a coque

+ CONDITIONS DE CONSERVATION
A conserver a l'abri de la chaleur et de I'humidité. La température peut modifier I'aspect du chocolat mais n'altére en aucun cas ses

qualités nutritives.Consommer rapidement aprés ouverture.


http://www.mondelezpro.fr/
file:///nous-connaitre.html

CONDITIONNEMENT

Unité consommateur (UC) GTIN UC
Poids net UC en g
Poids / Volume brut UC

Dimensions UC en cm (I x p x h)

305 644 002 909 2
250
300

22.2x 3.6 x 21.6

Palette GTIN Palette
Nb de cartons / couche
Nb de couches / palette
Nb de carton / palette
Nb d’UC / palette

Dimensions palette en m (I x p x h)

VALEURS NUTRITIONNELLES

POUR 100 G PAR PORTION

Valeur énergétique en kcal
Valeur énergétique en kj
Protéines en g

Glucides en g
dont sucres en g
dont amidons en g

Lipides en g
dont acides gras saturés en g

Fibres alimentaires en g

Sodium en g

530 177 600 775 40
13
4
52
416
1.2x 0.8 x 1.086



